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STADT SCHWEINFURT

Der Duft der grol3en, weiten Welt

Nach Jahrzehnten siedelt sich in der Stadt wieder eine kleine Kaffeerdsterei an

Von unserem Mitarbeiter
STEFAN PFISTER

SCHWEINFURT Dass die Stadt nach
Jahrzehnten wieder eine Kaffee-
rosterei erhilt, hat sie zwei Um-
stinden zu verdanken: Einem
Traum von Elke Hofmann sowie -
man hore und staune - ihrer zwi-
schenzeitlichen Unvertréaglichkeit
gegeniiber der braunen Bohne.

Das Rattern ist dezent, aber un-
iiberhorbar. Wihrend die silberglan-
zende Maschine auf vollen Touren
lduft und aus griinen Bohnen braune
zaubert, streichelt ein sanfter Duft
die Nasenhdrchen des Besuchers.
Anfangs kaum zu vernehmen, stei-
gert sich die Intensitat - bis Elke Hof-
mann eine frisch duftende Probe aus
ihrer groflen Rostmaschine ent-
nimmt. ,Noch ist das Aroma nicht
voll entfaltet. Erst nach einiger La-
gerzeit riechen sie nach Kaffeeboh-
nen, so wie wir es kennen.“

Die kleine Kaffeertsterei hat so-
eben erdffnet, in dem schonen Ge-
baude in der Riickertstrafle 13, das
rundum sanierte und diese Woche
fertig gestellte Knie8-Haus. Dabei hat
sich Elke Hofmann auch an ihre
Kindheit und die vorldufig letzte
Schweinfurter Rosterei —erinnert.
»~Am Markt befand die sich, das muss
wohl in den 60er Jahren gewesen
sein“, sagt die heute 47-jahrige, ge-
biirtige Schweinfurterin.

Jetzt ist sie Inhaberin ihres eige-
nen Geschiftes - und hat sich damit
einen Traum erfiillt. Wahrend ihrer
Ausbildung zur Zahnarzthelferin vor
vielen Jahren, in einer Pause mit

Bohnen-Duft liegt in der Luft: Nach langer Zeit hat in der Stadt wieder
eine Kaffeerdsterei, jene von Elke Hofmann in der RickertstraBe, eréffnet.
Dort erst erhalten die anfangs griinen Bohnen ihr endgtiltiges Aroma und

ihr bekanntes braunes Aussehen.
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einer Tasse Kaffee in der Hand, er-
bauten eine Freundin und sie in Ge-
danken ihr kleines Kaffeehaus. Doch
erst ein Schliisselerlebnis vor kurzem
lie§ Elke Hofmann zur Tat schreiten:
Immer wieder bekam sie Magen-
schmerzen von dem wenig hoch-
wertigen, heifl-braunen Getrénk aus
der Filtertiite. Sie beschiftigte sich
naher mit der Thematik, erfuhr, dass
iiber verschiedene Rostverfahren der
Kaffee bekommlicher wird und pro-
bierte es schlieflich selbst aus - beim
deutschen Konig der Kaffeeroster,
Jens Burg aus Hamburg,

Die Welt im 60-Kilo-Sack

Das Ergebnis ist in Schweinfurt zu
sehen. ,Ich liebe Kaffee und jetzt
kann ich ihn auch wieder ohne Be-
denken genieflen®, sagt sie. Kiirzlich
war sie wieder in der Hansestadt, hat
im  Freihandelshafen  zwischen
800 000 Sicken, prall gefiillt mit grii-
nen Kaffeebohnen aus aller Welt,
ihre ersten acht ausgewdhlt und mit
nach Unterfranken genommen. Gut
60 Kilo wiegt solch ein Sack, mal
mehr, mal weniger, da je nach Land
andere Mafleinheiten gelten - noch
ein Relikt aus britischer Kolonialzeit.
Die Sorten heiflen Robusta Cherry
aus Indien, Perlbohne aus der Kaffee-
kirche in Papua-Neuguinea oder
Santos aus Brasilien, auch Indone-
sien, Guatemala und Athiopien sind
in der RiickertstraRe vertreten.

Hofmann schiebt mehrmals eine
kleine Schaufel tief in einen der
Sacke hinein und fiillt die Bohnen in
den Trichter des ,Herzstiicks ihrer
Rosterei“ - der Diedrich-Rostmaschi-
ne. Dort wird der Rohkaffee in einer
Trommel zundchst bei ungefahr 200

Grad gerostet, danach in mehreren
Schritten abgekiihlt und wieder er-
hitzt, bis allmédhlich die unbekdmm-
liche Sdure aus der nun braunen
Bohne abnimmt. Je nach Verfahren
entfalten sich die Aromen der einzel-
nen Espresso- und Kaffeesorten.

Aus der Maschine erténen unge-
wohnliche Gerdusche, die an ein
Aufbrechen von Niissen erinnern.
»Erst wenn die Bohnen dieses Kna-
cken von sich geben, dann sind sie
wirklich fertig.“ Per Hebel 6ffnet Elke
Hofmann die Rosttrommel, ein
brauner Bohnen-Sturzbach ergief3t
sich in das grofe Sieb. Hofmann
lachelt, wahrend sich das Kaffeehaus
ganz langsam mit dem Duft frisch
gerosteter Bohnen fiillt. , Esist ein er-
fiillendes Gefiihl, wenn man seiner
Leidenschaft im Beruf nachgehen
darf.”

Stichwort

i Kaffeesteuer

i Alle Kaffeerdster missen Steuern

i zahlen. Erhoben wird diese vom

i Hauptzollamt Schweinfurt fur den

i Bereich Aschaffenburg bis Bay-

! reuth, wo elf Betriebe gemeldet

! sind. Drei Steuersatze sind méglich:

i normaler Rostkaffee 2,19 Euro pro

i Kilo, 18slicher Kaffee 4,78 Euro; fir

! kaffeehaltige Ware wie Fertigpro-

i dukte gibt es Staffelsatze — bis 100

! Gramm beigefugtem Réstkaffee 12

! Cent, Gber 900 Gramm der volle

i Satz von 2,19 Euro. Wahrend Rost-

! gerate fur den Eigenbedarf steuer-

! befreit sind, fordert der Fiskus sei-

! nen Tribut auch auf im Internet

oder per Versandhandel privat er-
worbenen Kaffee aus dem Ausland.




